Basin Biilteni Aralik 2023

Ozyegin Universitesi Uygulamali Bilimler Fakiiltesi'nde
“Cumhuriyet Donemi Lokantalar1” Semineri ve Aksam
Yemegi Gercgeklesti

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin 100. Yil'nda kurulusunun 15. yilini kutlayan Ozyegin Universitesi,
fakulteleri ve 6grenci kultpleri ile 6nemli etkinliklere imza atmaya devam ediyor. Son olarak
Ozyegin Universitesi Uygulamali Bilimler Fakiiltesi, 13 Aralik 2023’te kampiisteki Mitkemmellik
Merkezi’nde, Tirkiye turizm ve gastronomi tarihinde iz birakan énemli 15 doniim noktasini
iceren albim niteligindeki bir kitap ¢alismasi kapsaminda “Cumhuriyet Donemi Lokantalar”
baslkli bir seminer dizenledi. Etkinlik “Bir Cumhuriyet Donemi Lokantasi: Karpi¢” temali
kokteyl ve aksam yemegiyle devam etti.

13 Aralik’ta 15.30'da gerceklesen “Cumhuriyet Donemi Lokantalari” baslkli seminerde
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6liim Bagkani Dog. Dr. Ozge Samancr’nin kolaylastiriciliginda
gergeklesen seminerin konugu gastronomi alanindaki kitap ¢alismalariyla taninan Galatarasay
Universitesi Siyasal Bilimler Béliimi’nden emekli Prof. Dr. Artun Unsal idi. Sosyal Bilimler
alanindaki ¢alismalarinin yani sira Turk mutfak kaltiri alaninda, Anadolu’nun kadim lezzet
hazinelerinin unutulmamasi ve gelecek nesillere aktarilmasi igin 6nemli eserlere imza atan
Prof. Dr. Unsal keyifli ve bilgilendirici konusmasinda; Cumhuriyetin ilk yillarindan itibaren
istanbul’da ve Ankara’da lokanta ve restoranlarin tarihsel gelisim siirecini 6rneklerle anlatt.

Prof. Dr. Unsal'in semineri sonrasinda etkinlik “Bir Cumhuriyet Dénemi Lokantasi: Karpig”
temali kokteyl ve aksam yemegiyle sirdi. Cumhuriyet déneminin ilk yillarinda Ankara’da iz
birakmis ve Atatiirk’iin gok sevdigi Karpi¢ lokantasinin 13 Aralik 1948 yilina ait bir davet menisu
tam 75 yil sonra, 13 Aralik 2023’te Le Cordon Bleu Tiirkiye seflerinin ydnetiminde Ozyegin
Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimii 6grencileri tarafindan yeniden hazirlandi.
Havyarli blinilerle baglayan kokteyl sonrasinda misafirlere; «Royal» Kremali ve «Brunoise»
Sebzeli Ordek Konsome, Sote Ispanak ve Buharda Pismis Patates Esliginde Holandez Soslu
Levrek Bugulama, Kiip Sebze Dolgulu Kabak, Havug “Flan” ve Yesillik Buketi Esliginde Satobiryan
ve Vanilyall «Creme Anglaise» ve Orman Meyveleri Sosu Esliginde Cikolatali Sufle ve 6zel yapim
cikolata servis edildi.

Ozyegin Universitesi Fakiilte Dekanlarinin, Ogrenci Dekani Dr. Ogretim Uyesi Niltifer Ugur
Dalay’in, Uygulamali Bilimler Fakdltesi 6gretim Uyelerinin, Le Cordon Bleu Tirkiye Direktoru
Defne Ertan Tuysizoglu'nun, Egitmen Seflerinin ve sektérden temsilcilerin katildigi kokteyl ve
aksam yemeginde Uygulamali Bilimler Yiksekokulu Kurucu Mudiri Mehmet Teoman Alemdar,
“Cumhuriyet tarihimizdeki O6nemli anlara sahitlik etmis olan Karpi¢ Lokantasini hem
animsatmak hem de o zamanki tatlari anilar egliginde glinimizde deneyimlemek istedik”
ifadelerini kullandi.



Karpi¢ Lokantasi hakkinda:

Karpig, Turkiye Cumbhuriyeti'nin bagkenti Ankara’nin ilk asri lokantasidir. Carlik Rusyasi
gocmenlerinden George Karpovitch, Ankara’da Ulus semtinde Solen adiyla 1928’de kentin ilk
modern restoranini agar; adi sonraki donemlerde Sehir Lokantasi’'na donisen restoran
Atatiurk’in onerisiyle Karpig olarak anilir. Karpi¢ Lokantasi yillar igerisinde meclis tyelerine,
birokratlara ve baskentin 6nde gelenlerine Rus lezzetleriyle renklendirilmis Bati mutfak
kaltirind sunan 6nemli bir mekan haline gelir. 1953 yilinda Karpi¢ Baba’nin vefatindan sonra
lokanta 9 yil daha agik kalir ve 1962’de kapanir.



