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Basin Biilteni Haziran 2025

130 Yillik Miras, Gelecege ilham Veriyor
Le Cordon Bleu Mezunlari, Gastronominin Yeni Trendlerini Belirledi

Gastronominin ustalari ve dncii fikirleri, Le Cordon Bleu istanbul’un ev sahipliginde Fransiz
Sarayi’'nda bulustu; 130 yillik gelenek, gelecegin trendleriyle yeniden yazildi. Tiirkiye’nin
gastronomi diinyasinda yillardir varlik gosteren, kéklii gegmise sahip aile isletmelerinin Le
Cordon Bleu’de egitim alan temsilcileri etkinlikteydi.

Dinyanin en kokli mutfak sanatlari okulu Le Cordon Bleu 130 yillik birikimini, cagdas
gastronomiyle harmanlayarak “Gelecege Tasiyanlar” temasiyla anlamli bir bulusmaya ev
sahipligi yapti. Ozyegin Universitesi catisi altinda faaliyet gosteren Le Cordon Bleu istanbul’un
diizenledigi ve Fransa istanbul Baskonsolosu Nadia Fanton’un da katildigi etkinlik, 26 Haziran
2025 tarihinde Fransiz Sarayi’nin biyileyici atmosferinde gergeklestirildi.

Gastronomi diinyasinin vizyoner isimlerini bir araya getiren bulusma, ge¢misin kokli mirasiyla
gelecegin yaratici mutfak anlayisini bulusturdu. Alaninda 6ncli mezun seflerin ve sektor
liderlerinin katihmiyla dizenlenen “Gastro Sohbetler” oturumu, 2025’in gastronomik
egilimlerini sadece yorumlamakla kalmadi, ayni zamanda gelecege dair ufuk agici perspektifler
sundu.

Etkinligin acilis konusmasini yapan Ozyegin Universitesi Le Cordon Bleu Tiirkiye Direktorii
Defne Ertan Tiyslizoglu, “Bugiin burada 2025’in gastronomi trendlerini paylasmanin yani sira;
mirasla gelecegi, gelenegi inovasyonla, bilgiyi ilhamla harmanlayan bir vizyonun insasina
taniklik ediyoruz. Bu bulusma, gelecedin mutfagini sekillendirecek fikirlerin toplandigi
entelekttiel bir laboratuvar oluyor. Bugiin 130. yasini da kutladigimiz Le Cordon Bleu artik
uluslararasi bir okul ve 20'den fazla tilkede, 30'dan fazla kampliste hizmet veriyor. Ve ne mutlu
ki bu 130 yilda bircok kéklii isletme bir sonraki neslini Le Cordon Bleu’nun ellerine emanet etti
ve aldiklari bu egitim isletmelerine aslinda yeni bir can suyu oluyor. Bizler de onlarin basarilarina
taniklik ettikge gururlaniyoruz” dedi.

Aile Geleneklerinden Uluslararasi Mutfaga Uzanan Yolculuk

Turkiye’nin gastronomi diinyasinda yillardir varlik gosteren, koklii gegcmise sahip aile isletmeleri
degisen trendleri takip etmek, lezzet miraslarini giinimizin dinamik mutfak anlayisiyla
bulusturmak ve markalarini gelecege tasimak amaciyla Le Cordon Bleu’yil tercih ediyor.
Egitimlerini burada tamamlayan temsilciler, isletmelerini hem yerel hem uluslararasi diizeyde
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farkhlastiracak adimlar atiyor ve Tirk gastronomisinde jenerasyonlar arasi bir donlsimiin
oncisu oluyorlar.

Ulkenin dort bir yaninda nesiller boyunca yénetilen bu markalar, mutfak sanatlarinda
sardurilebilir kalite ve yenilikci bakis acgisini Le Cordon Bleu egitimleriyle pekistiriyor. Boylece,
hem geleneksel tarifleri yasatmayr hem de global gastronomi sahnesine entegre olmayi
muamkin kiliyorlar.

Art Cafe Sefi ve Sahibi Seyda Tomruk, “2015-2017 yillari arasinda Le Cordon Bleu’de ge¢irdigim
6grenim siireci, bu meslegi tutkuyla icra etme kararimin en dénemli adimiydi. Mutfak
sanatlarinin temellerini béyle kéklii bir kurumda 6grenmek, benim igin essiz bir firsatti. Zorlu
ama bir o kadar da ilham verici bu egitim, bugtin attigim her adimda yanimda tasidigim gliglii
bir temel sagladi. Le Cordon Bleu programini bitirdigim andan itibaren artik higcbir sey eskisi gibi
olmadi. Annemin baslattigi bu seriivenin bayradini ikinci kusak olarak devraldim ve mimar
kimligim ile pastaciligin ne sadece tasarim ne de sadece lezzetten ibaret olmadiginin bilincinde
markay! daha ileriye gétiirmeyi hedefledim. Le Cordon Bleu’den aldigim egitim, ailemin
arkamdaki destegi ile isletmemizi ¢ok daha iyi, ¢cok daha (inlii bir hedefe gétiirmek igin var
gticiimle ¢calismaktayim” dedi.

Strada & Machi restoranlarinin sahibi Doruk Turanh, “Bugiin gastronomi diinyasinda sadece
ne yedigimiz degil, neden ve nasil yedigimiz de en az onun kadar énemli. Aliskanliklar, beklentiler
ve degerler hizla degisiyor; artik insanlar yalnizca yeni tatlar degil, bir fikir, bir duygu, bir hikaye
deneyimlemek istiyor. Belki de gastronomideki en bliyiik déniisiim, restoranlarin ne
sundugundan c¢ok, nasil hissettirdigine dair beklentilerin artmasi oldu. ‘Gelecege tasimak’
dedigimiz sey de tam olarak bu déniisiimii yakalayabilmek. U¢ kusaktir bu sektérde olan ailemin
yillar icinde olusturdugu hiikiim, Le Cordon Bleu’de aldigim egitimle ve yeni diinyayi takip eden
bakis agimla birlesti. Yalnizca lezzete degil, ayni zamanda anlatiya, kiiltiire ve duyguya
odaklanmayi 6gretti. Bugiin elimdeki degerlere daha yakindan bakabiliyor ve onlari daha derin
bir anlamla sunabiliyorsam, bunda Le Cordon Bleu’niin katkisi biiyiik” dedi.

Seving Pastanesi Uretim Miidiirii Ladin Sekerci, “2020 yilinda Ozyedin Universitesi Gastronomi
ve Restoran Isletmeciligi béliimiinden mezun oldum ve su an Seving Pastanesi’nde iigiincii kusak
olarak iretimin basindayim. Gliniimtizde gastronomi, ézellikle de pastacilik sektérd, hizli ve
surekli bir déntisiim icinde. Artik insanlar sadece lezzet aramiyor; yedikleri triinlerin bir hikdyesi
olmasini, duygulara dokunmasini, bir anlam tasimasini bekliyor. Le Cordon Bleu’den aldigim
egitim, bu dengeyi kurabilmem igin bana essiz bir perspektif kazandirdi. Biz pastanemizde hem
nostaljik ve geleneksel tatlarimiza sahip ¢ikiyor hem de dedisime cesurca adim atiyoruz.
Gecmisin koklii tatlarini korurken stirdliriilebilirlik, yerli (reticiyle is birligi ve malzemeye saygi
gibi ¢agdas degerleri mutfagimiza entegre ediyoruz. Bugiin pastanemizde minimalist ama
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karakterli dokunuslara, yenilik¢ci ama koklii tariflere yer veriyorsak bu vizyonun arkasinda Le
Cordon Bleu’ntin katkisi biiyiik” dedi.

Orkide Pastanesi Pasta Sefi Zeynep Ozgiiler, “Uzun yillardir siiregelen bir aile mirasini tasiyan
Orkide Pastanesi’nde, kdklii tariflerimizi korurken ayni zamanda gelecege de hazirlanmak bizim
icin hep dncelikli oldu. Ben Orkide Pastanesi’nin besinci nesliyim ve ézellikle Le Cordon Bleu’de
aldigim egitim, bu mirasi ¢agin dinamikleriyle birlestirmemde belirleyici bir rol oynadi. Aldigim
egitimle daha metodsal, daha kimyasal, daha pratik yéntemlerle, global pastacilik trendlerini
daha yakindan takip ederek liriinlerimizi c¢esitlendirmeye ézen gdsteriyorum. Gelenekten
beslenen ama gelecege déniik bir anlayisi kurumsal yapimiza entegre etmemizi saglayan bu
yaklasimin temelinde Le Cordon Bleu’nun kattigi degerler yer aliyor” dedi.

Hiinkar & Kruvasan & Lokanta Kru Sefi Ufuk Ugiimii, “Le Cordon Bleu’de gegirdigim egitim
siireci, mutfaga teknigin yani sira diisiinsel bir alan olarak da bakmami sadladi. Oncelikle
Madrid Le Cordon Bleu ile tanistim ve llkeme geldigimde fark yaratabilecegimi diisiindiigim
alanlara yéneldim. Le Cordon Bleu’de egitim alirken kruvasan alanina yogunlasan ¢ok sevdigim
bir hocam vardi. 10 yasindan beri su béregi agcmayi bildigim icin okuldan sonra hocama yardim
ederek kruvasan yapmaya basladim. Ailemden aldigim mirasi kendi vizyonum ve egitimimle
birlestirdim. Bu yolculukta tariflerin ardindaki kiiltiirii, disiplini ve yaratici yaklasimi 6grenmek
mesleki yolculugumda énemli bir kirllma noktasiydi. Bugiin Le Cordon Bleu’de kazandigim ¢ok
katmanl bakis agisinin bir sonucu olarak llkeme tasidigim kruvasanlarla bir tabakta hem
gecmisin izlerini hem de gelecegin izleklerini ayni anda tasiyabildigime inaniyorum” dedi.

Le Cordon Bleu’nun 130. kurulus yili onuruna diizenlenen etkinlik, her yil vizyon, hafiza ve
yenilik arasinda kurulan entelektiel bir koépri islevi goriyor. Cagdas mutfak sanatlarinin
gelecegine yon verme potansiyeli tagiyan fikirlerin paylasildigl Trends’25, seckin bir bulugma
noktasi olarak da 6ne gikiyor.

Ozyegin Universitesi Hakkinda

2007 yilinda Hiisnii M. Ozyedin Vakfi tarafindan kurulan Ozyedin Universitesi, kiiresel etki,
o6grenci gelisimi ve akademik miikemmeliyet odakli girisimci bir arastirma (iniversitesidir.
Universite yedi (7) fakiilte ve (i¢ (3) enstitiide yirmi bes (25) lisans, otuz alti (36) yiiksek lisans ve
on (10) doktora programi sunmaktadir. Ozyegin Universitesi, iddiali lisansiistii programlari ve
yenilikgi, disiplinler arasi is birliklerini tesvik eden dinamik akademik toplulugunun etkisiyle hizla
biyiyen arastirma ¢iktilariyla arastirma yetkinliklerini  gelistirmeyi amaglamaktadir.
Uluslararasi alanda taninan Ozyedin Universitesi, “THE Geng¢ Universiteler Siralamasi”’nda son
20 yil icinde kurulmus vakif ve 6zel iiniversiteler arasinda ikinci sirada yer almaktadir. Ozyedin
Universitesi “THE Etki Siralamalari”’nda Tiirkiye’nin vakif iiniversiteleri arasinda alti (6) yildir
birinci siradadir.

Ozyegin Universitesi Le Cordon Bleu Is Birligi
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Le Cordon Bleu, 130 Yillik bir gegmise ve zengin bir mirasa sahip olan, gastronomi sanatlari ile
otel yénetimi alanlarinda lider global bir okul agidir. Okul, 20'den fazla lilkede 35 okuluyla
kiiresel varligini siirdiirmekte ve her yil 100'den fazla farkli milliyetten 20.000'den fazla
6grenciye egitim vermektedir.

Ozyedin Universitesi 2012 Temmuz ayinda Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi’ni
agarken, diinyanin en prestijli mutfak sanatlari kurumu Le Cordon Bleu ile is birligi anlasmasini
da imzalayarak Ozyedin 6drencilerini diinyanin en usta sefleriyle birlikte yetistirmeyi
hedeflemistir.

Le Cordon Bleu ile agtigi sertifika programlariyla bu alanda kendini gelistirmek ve ilerletmek
isteyenlere de yeni bir gelecedin kapilarini aralamaktadir. Ozyedin Universitesi ve Le Cordon
Bleu is birligi kapsaminda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi ve Otel Yoneticiligi
Lisans Programi’ndaki “Mutfak Sanatlari” dersleri Le Cordon Bleu Egitmen Sefleri tarafindan
verilmektedir. 20’den fazla iilkede oldugu gibi, iiniversite 6grencisi olmasa da mutfak sanatlari
alanindaki yetkinligini gelistirmek ve bunu uluslararasi saygi géren bir sertifika ile taglandirmak
isteyen ya da kariyerini degistirmeyi hedefleyen herkes igin, Le Cordon Bleu Sertifika
Programlari, Ozyegin Universitesi Cekmekéy Kampiisii’nde verilmeye devam etmektedir.

Le Cordon Bleu istanbul hakkinda daha fazla bilgi edinmek igin baglantiy ziyaret edin:
lecordonbleu.ozyegin.edu.tr

Le Cordon Bleu istanbul instagram hesabina erismek igin: lecordonbleuistanbul


https://lecordonbleu.ozyegin.edu.tr/

