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BASIN BULTENI

Le Cordon Bleu istanbul’da Mutfak Tutkunlari ile Lezzetli Bir Ekim Ayi Basliyor

Dinyanin 6nde gelen mutfak sanatlari kurumu Le Cordon Bleu, diinyaca Unli seflerinin egitim
verecegi atdlyelerini baslatiyor. 3 Ekim’de baslayacak atdlyeler, Le Cordon Bleu’niin Ozyegin
Universitesi’ndeki Mitkemmellik Merkezi tesislerinde gerceklesecek.

Cumartesi glnlerine lezzet katmak ve 6zel giinlerde sevdiklerine lezzetli ve sik hediyeler vermek
isteyenlere yonelik hazirlanan atélyelerin igerik ve programlari ise soyle:

Temel Fransiz Pastacilik ve Ekmekgilik (4 giin)

17-24-31 Ekim ve 7 Kasim Cumartesi ginleri 10:30-17:00 saatleri arasinda gerceklesecek programda
katilimcilar, Fransiz pastacilik ve ekmekgilik sanatina giris yapacaklar. Temel Fransiz Pastacilik
derslerinde tart, mus ve fondant gibi klasik lezzetleri 6zel teknikleri ile birlikte uygulamali olarak
ogrenecekler. Temel Fransiz Ekmekgilik Programi ile de geleneksel teknikler kullanilarak kéy ekmegi,
focaccia ve viennoiserie gibi ekmek sanatinin en seckin oOrneklerinin yapimini uygulama firsati
bulacaklar.

Cikolata Yapim Atdlyesi (1 giin):

3 Ekim Cumartesi giinii 10:30-17:00 saatleri arasinda gerceklesecek Cikolata Yapim Atolyesi
programina katilacaklar, Odillii Master seflerle calisma imkani bularak cgikolatadan kutu ve truffle
cesitleri yapacaklar. Bu programda katilimcilar Limonlu truffle, findik ve bademin sitli cikolata ile
birlesimiyle “Malakoff” u uygulayarak, karamel yapiminin ince tekniklerini de 6grenecekler.

Temel Fransiz Pastacilik Atolyesi (2 giin):

17 ve 24 Ekim Cumartesi glinleri 10:30-17:00 saatleri arasinda gergeklesecek programda katilimcilar,
tart, mus ve fondant gibi klasik Fransiz pastalarinin yapimi 6zel teknikleri ile birlikte uygulamali olarak
o0grenme firsati bulacak.

Temel Fransiz Ekmekgilik Atolyesi (2 giin):

31 Ekim ve 7 Kasim Cumartesi glinleri 10:30:17:00 saatleri arasinda gerceklesecek programa
katilanlar, geleneksel teknikler kullanilarak kéy ekmegi, focaccia ve viennoiserie gibi ekmek sanatinin
en segkin 6rneklerinin yapimini uygulamali olarak 6grenecekler.

Atolyeler hakkinda detayli bilgi lecordonbleu@ozyegin.edu.tr adresinden veya 444 4 698 no’lu
telefondan alinabilir.

Editore Bilgi Notu:

Ozyegin Universitesi — Le Cordon Bleu is Birligi
2012 Temmuz ayinda Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi’ni agarken diinyanin en
prestijli mutfak sanatlari kurumu Le Cordon Bleu ile isbirligi anlasmasini da imzalayan Ozyegin
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Universitesi, 6grencilerini diinyanin en usta sefleriyle yetistirirken, Le Cordon Bleu ile birlikte actig
Sertifika Programlari ile bu alanda kendini gelistirmek ve ilerlemek isteyenlere de yeni bir gelecegin
kapilarini araladi.

Ozyegin Universitesi ve Le Cordon Bleu isbirligi kapsaminda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans
Programi ve Otel Yoneticiligi Lisans Programi’ndaki “mutfak sanatlari” dersleri Le Cordon Bleu Master
Sefleri tarafindan verilirken, 20’den fazla lGlkede oldugu gibi, Universite 6grencisi olmasa da, mutfak
sanatlari alanindaki yetkinligini gelistirmek ve bunu uluslararasi saygli goren bir Sertifika ile
taclandirmak isteyen, ya da kariyerini degistirmeyi hedefleyen herkes icin, Ocak 2013’ten bu yana Le
Cordon Bleu Sertifika Programlari da mevcut.

LE CORDON BLEU HAKKINDA:

Le Cordon Bleu, 1895’te “La Cuisiniere Cordon Bleu” dergisinin yayimcisi, gazeteci Marte Distel
tarafindan mutfak sanatlari okulu olarak Paris'te kurulmustur. Acilisindan itibaren, Le Cordon
Bleu’niin uluslararasi Gni, hizla yayilmistir. 1950°li yillarda Paris’te yasayan Julia Child’in bu okulda
egitimini tamamlayip Unli bir asci ve yemek yazari olmasi da Le Cordon Bleu’niin taninirhgini
artirmistir. Julia Child’in hayati 2009 yilinda vizyona giren Meryl Streep’in basroliinde oynadigi “Julie
& Julia” adl bir filme de konu olmustur.

GUnumuizde Le Cordon Bleu, 20 ilkede, 40’1 askin uluslararasi okulda yilda 20.000 6grenciye egitim
vermektedir. Le Cordon Bleu 6grencileri, Michelin yildizli restoranlardan gelen usta sefler ya da
prestijli yarismalarda galip gelerek Meilleur Ouvrier de France gibi unvanlari elde eden isimler
tarafindan egitilirler. Usta ascllar, klasik Fransiz mutfagi ve uluslararasi ascilik tekniklerine ait bilgi ve
deneyimlerini Le Cordon Bleu 6grencilerine aktarirlar.

Ozyegin Universitesi hakkinda:

Yasamla i¢ ice, yenilikci, yaratici ve girisimci bir 6grenim merkezi olarak topluma hizmet vermek
amaciyla Hiisnii M. Ozyegin Vakfi tarafindan kurulan Ozyegin Universitesi, yiikselen mesleklerde
derinlemesine bilgi sahibi, yabanci dile hakim, iletisim ve bilgi teknolojileri kullaniminda yetkin,
uygulama becerisi olan, girisimci, ¢evresinde ve galisacagl kurumlarda fark yaratacak bireyler
yetistirmeyi amaclamaktadir. Basarili 6grencinin, sartlari ne olursa olsun kaliteli egitime ulasabilmesi
gerektigine inanan Ozyegin Universitesi, ilk 5 yilda égrencilerine 200 milyon TL karsiliksiz burs sagladi.
2014-2015 akademik yilinda kayitli 6grencilerinin % 85’i burslu 6grenim goren universite, 5 fakllte ve
3 yiksekokul ¢atisi altinda, toplam 23 lisans programiyla egitim vermekte; Cekmekdy’de bulunan
kampusinde, toplam 280 bin metrekare alanda, 6grencilerini hayata hazirlamaktadir.



